
COCKTAIL « 6 pièces »

* Photo l’Affiche non contractuelle

L’AFFICHE
Par RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte 
végan
- Allumette parmesan 
- Allumette à la tapenade et sésame
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Lingot de saumon gravlax, concombre et pickles d’oignon rouge

PRIX PAR PERSONNE HT                               12,00 €                               

MONTANT HT pour 40 personnes   1660,00 €                       
Par personne                                               41,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                      180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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COCKTAIL « 8 pièces »  

6 pièces salées, 2 pièces sucrées 

* Photo l Affiche non contractuelle

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violet
- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache 
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Briochin houmous de carotte et poulet
- Briochin rillette de thon
- Lingot de poulet, crème de poivre vert et salade trévise
- Pic de polenta aux champignons, foie gras et comté, *un best!

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Tartelette Lunch au citron et zeste de citron vert
- Mini Cup Cake pistache
- Mini Cup Cake citron
- Lingot fondant chocolat, *un best! 
- Mini tartelette aux agrumes

PRIX PAR PERSONNE HT                             16,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   1820,00 €                       
Par personne                                               45,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                       180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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COCKTAIL « 10 pièces »

7 pièces salées, 3 pièces sucrées 

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte 
(végan)
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini bagel encre de seiche, crevette et crème zaatar
- Mini tartelette champignon et butternut
- Mini tartelette épinard et pignon de pin
- Mini tartelette piperade mimolette - végé
- Rice box pastrami, crème à l'estragon et poivre gorille
- Rice box sériole marinée au sumac et crémeux de rouille
- Briochin chèvre, noix et cranberry
- Pic de bœuf fumé, croquant légumes : chou kale
- Pic de patate douce, croquant de pois gourmand, houmous et 
sa graine de courge

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Finger tartelette capuccino
- Finger tartelette gianduja
- Tartelette lunch aux poires
- Mini Cup Cake citron
- Mini tartelette agrumes
- Mini tartelette pomme verte à la bergamote

PRIX PAR PERSONNE HT                            23,00 €                               

* Photo l Affiche non contractuelle

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2100,00 €                       
Par personne                                               52,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                       180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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COCKTAIL « 12 pièces »  

8 pièces salées, 4 pièces sucrées 

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dés maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violet
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Mini verrine fondue de fenouil et tartare de saumon
- Mini verrine purée d'artichaut à la crème de soja, artichaut à 
l'huile et ketchup de carottes
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Tartelette lunch aux poires
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Sablé ganache chocolat
- Mini moelleux pistache végan

PRIX PAR PERSONNE HT                           27,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2260,00 €                       
Par personne                                               56,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                      180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

C
o

ck
ta

il
 a

ut
o

m
ne

-h
iv

er

mailto:receptions@laffiche.fr


DÉJEUNATOIRE & DINATOIRE

« 12 pièces froides »
8 pièces salées, 4 pièces sucrées  

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violet
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Fantaisie Abricot moelleux & Foie gras de canard Pistache
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Briochin chèvre, noix et cranberry
- Lingot de saumon gravlax, concombre et pickles d’oignon rouge

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Tartelette lunch aux poires
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos 
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Sablé ganache chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                             29,00 €                               

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2340,00 €                       
Par personne                                               58,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                      180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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DÉJEUNATOIRE & DINATOIRE

« 12 pièces »
6 pièces salées, 1 mini contenant chaud, 

4 pièces sucrées  

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte  
(végan)
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Lingot de saumon gravlax, concombre et pickles d’oignon rouge

NOS 2 PLATS CHAUDS (prêt à déguster équivalent 3 pièces)

- Quinoasotto au mascarpone et parmesan
- Poulet fermier aux écrevisses et céleri

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES 

- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Tartelette lunch aux poires
- Mini Cup Cake pistache
- Mini Cup Cake citron
- Sablé citron verveine
- Macaron four au café

PRIX PAR PERSONNE HT                             31,00 €                               

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2500,00 €                       
Par personne                                               62,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                    10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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LES PIÈCES CLASSIQUES SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violet

- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Cuillère foie gras, sauce plum
- Briochin houmous de carotte et poulet
- Briochin rillette de thon
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette
- Lingot de poulet, crème de poivre vert et salade trévise
- Pic saumon betterave et radis noir, crème fleur de sureau
- Pic polenta moelleuse aux champignons, foie gras et comté

NOS 2 PLATS CHAUDS (prêt à déguster équivalent 4 pièces)

- Poulet fermier aux écrevisses et céleri 
- Velouté de patate douce lait de coco mug + paille

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Tartelette lunch au citron et zeste de citron vert

- Mini Cup Cake citron
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Sablé exotique
- Macaron four au café
- Mini tartelette agrumes
- Mini tartelette chocolat dulcey

PRIX PAR PERSONNE HT                             36,00 € 

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

DÉJEUNATOIRE & DINATOIRE

« 16 pièces »
8 pièces salées, 1 mini contenant chaud, 

4 pièces sucrées  

MONTANT HT pour 40 personnes   2700,00 €                       
Par personne                                               67,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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* Photo l Affiche non contractuelle

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES CLASSIQUES SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violette
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Mini verrine fondue de fenouil et tartare de saumon
- Mini verrine purée d'artichaut à la crème de soja, artichaut à 
l'huile et ketchup de carottes
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon

LES PLANCHES DE NOS CHEFS (équivalent 4 pièces)

- Planche de charcuteries
- Planche de fromages

NOS 2 PLATS CHAUDS (prêt à déguster équivalent 4 pièces)

- Canard pommes châtaigne
- Wok de légumes d'automne

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES

- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Tartelette lunch aux poires
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Sablé ganache chocolat
- Mini moelleux pistache (végan)

MONTANT PAR PERSONNE HT 44,00 €                            

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   3020,00 €                       
Par personne                                               75,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                      10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

DÉJEUNATOIRE & DINATOIRE

« 20 pièces »
8 pièces salées, 1 mini contenant chaud 

2 pièces charcuteries & 2 pièces fromages, 

4 pièces sucrées  
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FOODING « 14 pièces » 

8 pièces salées, 

30g de charcuterie & 30g de fromage, 

4 pièces sucrées

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Œuf de caille en habit de chou-fleur violet
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Focaccia poulet sauce Caesar
- Bun's aux graines de sésame & pastrami lunch

LES PLANCHES DE NOS CHEFS (équivalent 60g/pers)

- Planche de charcuteries  
- Planche de fromages 

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Tartelette lunch aux poires
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Sablé pistache aux éclats de pistache
- Sablé aux éclats de caramel
- Mini moelleux pistache (végan)

PRIX PAR PERSONNE HT                             30,00 €                               

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2460,00 €                       
Par personne                                               61,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                    10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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FOODING « 18 pièces » 

10 pièces lunch, 1 mini contenant chaud,

30g de charcuterie & 30g de fromage,

4 pièces sucrés  

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES COCKTAIL LUNCH ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte  
végan
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Tartine foie gras et crumble noisette (x25)
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Mini bagel œuf dur, carotte, tomate, sucrine
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini tartelette carotte country, graines tournesol & courge
- Mini tartelette épinard et pignon de pin
- Tartelette croustillante tartare légumes d'antan (x25p) 
- Tartelette croustillante carpaccio de St Jacques (x25p)
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Lingot de saumon gravlax, concombre et pickles d'oignon rouge

LE PLAT CHAUD (prêt à déguster équivalent 4 pièces)

- Bourguignon et son wok de légumes 

LES PLANCHES DE NOS CHEFS (équivalent 60g/pers)

- Planche de charcuteries  
- Planche de fromages 

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES ASSORTIES

- Finger tartelette capuccino
- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Tartelette lunch aux Poires
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Macaron four au café
- Mini tartelette agrumes

PRIX PAR PERSONNE HT                             36,00 €                               

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2700,00 €                       
Par personne                                               67,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)

ART DE LA TABLE :                                    10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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AFTERWORK « 8 pièces »

8 pièces salées   

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte 
- Fantaisie abricot moelleux foie gras pistache 
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette
- Bun's aux graines de sésame & pastrami lunch
- Mini club rillette de saumon 
- Mini club fromage frais mendiant 
- Pic de saumon gravelax 
- Focaccia rillette  aux sardines 

PRIX PAR PERSONNE HT                            18,00 €                               

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   1900,00 €                       
Par personne                                               47,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)
- Bières (24 canettes)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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AFTERWORK « 12 pièces »

4 pièces salées, 60g de charcuterie, 60g de fromage, 

60g de saumon fumé, 2 pièces sucrées

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES COCKTAIL SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal houmous 
- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini bagel effiloché de bœuf, roquette

LES PLANCHES DE NOS CHEFS (équivalent 6 pièces)

- Planche de 60g de charcuterie
- Planche de 60g de fromage

- Planche de 60g de la mer 

LES PIÈCES COCKTAIL SUCRÉES

- Mini brochette de fruit

- Mini cheese-cake chocolat et spéculos

PRIX PAR PERSONNE HT                             25,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

MONTANT HT pour 40 personnes   2180,00 €                       
Par personne                                               54,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : prix par personne HT                      7,00 €
- Vin blanc et vin rouge 

(1 bouteille pour 6 / soit 8 bouteilles)
- Bières (24 canettes)

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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ARBRE DE NOËL  
« 8 pièces »

2 pièces salées, 6 pièces de notre enfance

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette

LES PIÈCES DE NOTRE ENFANCE
- Sucette Lolly pop blanc coco
- Sucette Lolly pop rose hibiscus 
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Bonbonnières de friandises
- Financier chocolat lunch
- Mini Cup Cake assortis

PRIX PAR PERSONNE HT                             20,00 €                           

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle
MONTANT HT pour 40 personnes   1900,00 €                       
Par personne                                               47,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         8,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits assortis
- Coca Cola
- Chocolat chaud

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette

LES PIÈCES DE NOTRE ENFANCE

- Sucette Lolly pop blanc coco
- Sucette Lolly pop rose hibiscus 
- Sucette Lolly pops vert pistache
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Bonbonnières de friandises
- Financier chocolat lunch
- Madeleine individuel
- Mini Cup Cake assortis
- Sablé petit écolier chocolat noir

PRIX PAR PERSONNE HT                            23,00 €                           

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

ARBRE DE NOËL  
« 10 pièces »

2 pièces salées, 8 pièces de notre enfance

MONTANT HT pour 40 personnes   2020,00 €                       
Par personne                                               50,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         8,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits assortis
- Coca Cola
- Chocolat chaud

ART DE LA TABLE :                                      8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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* Photo l Affiche non contractuelle

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette

LES PIÈCES DE NOTRE ENFANCE 

- Mini cheese-cake chocolat et spéculos
- Lingot fondant chocolat  lunch
- Sucette Lolly pop blanc coco
- Sucette Lolly pop rose hibiscus
- Sucette Lolly pops vert pistache
- Madeleine individuel
- Chou lunch praliné
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Financier chocolat lunch
- Mini Cup Cake pistache
- Mini Cup Cake citron
- Sablé petit écolier chocolat noir

PRIX PAR PERSONNE HT                             26,00 €

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

ARBRE DE NOËL  
« 12 pièces »

2 pièces salées, 10 pièces de notre enfance

MONTANT HT pour 40 personnes   2220,00 €                       
Par personne                                               55,50 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         8,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits assortis
- Coca Cola
- Chocolat chaud

ART DE LA TABLE :                                    10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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L’AFFICHE
RIEM BECKER 

LES PIÈCES SALÉES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Blini au saumon fumé
- Mini  club fromage frais au mendiant
- Pic de saumon gravlax, betterave Chioggia et pomme granny

LES PIÈCES DE NOTRE ENFANCE 

- Tartelette lunch chocolat et tonka
- Sucette Lolly pop blanc coco
- Sucette Lolly pop rose hibiscus 
- Sucette Lolly pops vert pistache
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Cookies chocolat lait 10 pers
- Bonbonnière de friandise
- Financier chocolat lunch
- Madeleine individuel

LES ATELIERS

- Atelier gaufre (50 pièces déjà faites)
- Atelier parfait glacé chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                            36,00 €

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

* Photo l’Affiche non contractuelle

ARBRE DE NOËL  
« 18 pièces »

6 pièces salées, 6 pièces de notre enfance, 2 ateliers

MONTANT HT pour 80 personnes   5060,00 €                       
Par personne                                               63,30 € 

POUR VOTRE RÉCÉPTION :

2 maîtres d’hôtel 560,00 €
1 livraison et reprise                                     180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option 4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES BOISSONS

Les Softs : prix par personne HT                         8,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits assortis
- Coca Cola
- Chocolat chaud

ART DE LA TABLE :                                    10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.
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VOEUX

« La Galette »
L’AFFICHE

RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES BOISSONS

Les Softs : par personne HT                                3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : par personne HT                             4,00 €
- Cidre

ART DE LA TABLE:             6,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

TOTAL HT pour 40 personnes        1220,00 €                       
Par personne  HT                                         30,50 € 

POUR VOTRE ÉVÈNEMENT :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                          180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne                                             4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers

LES GALETTES 

(1 galette pour 8 pers soit 5 galettes pour 40 pers)

- Galette frangipane 

- Galette chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                               6,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle
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VOEUX

COCKTAIL GALETTE
« 8 pièces »

6 pièces salées, 1 part de galette

L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Cornet végétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte  
(végan)
- Allumette parmesan 
- Allumette à la tapenade et sésame
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Mini club dinde au curry
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini club aux rillettes de saumon
- Lingot de saumon gravlax, concombre et pickles d’oignon rouge

LES GALETTES (1 part équivalent 2 pièces)

- Galette frangipane 
- Galette chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                             18,50 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

LES BOISSONS

Les Softs : par personne HT                                3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : par personne HT                             4,00 €
- Cidre

ART DE LA TABLE:             8,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

TOTAL HT pour 40 personnes        1800,00 €                       
Par personne  HT                                         45,00 € 

POUR VOTRE ÉVÈNEMENT :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                          180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne                                             4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers
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L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine 
- Blini au saumon fumé
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette
- Pic de saumon gravlax, betterave chioggia et pomme granny

LES PIÈCES SUCRÉES ASSORTIES

- Mini Cup Cake citron
- Mini cheesecake chocolat et spéculos
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Sablé petit écolier chocolat noir

LES GALETTES (1 part équivalent 2 pièces)

- Galette frangipane 

- Galette chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                             27,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

VOEUX

COCKTAIL GALETTE
« 12 pièces »

6 pièces salées, 4 pièces sucrées,

1 part de galette

LES BOISSONS

Les Softs : par personne HT                                3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : par personne HT                             4,00 €
- Cidre

ART DE LA TABLE:             10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

TOTAL HT pour 40 personnes        2220,00 €                       
Par personne  HT                                         55,50 € 

POUR VOTRE ÉVÈNEMENT :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                          180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne                                             4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers
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L’AFFICHE
RIEM BECKER 

Commandez dès maintenant au:
tel: 01 76 64 14 36

email: receptions@laffiche.fr

Pour être livré sous 48h ouvrés

LES PIÈCES SALÉES ASSORTIES

- Navette au tarama, gambas et radis red meat
- Mini pain surprise foie gras et crème de morilles
- Mini tartelette chèvre, confit de cerise & tête de moine
- Blini au saumon fumé
- Mini club fromage frais au mendiant
- Mini moelleux crémeux et crumble noisette
- Fantaisie abricot moelleux & foie gras de canard pistache
- Pic de saumon gravlax, betterave chioggia et pomme granny
- Buchette de potiron au pain d'épices et crème de châtaigne

LES PIÈCES SUCRÉES ASSORTIES

- Mini Cup Cake pistache
- Mini Cup Cake citron
- Mini Cup Cake oréo
- Cookies tout chocolat 10 pers
- Mini cheesecake chocolat et spéculos
- Sablé petit écolier chocolat noir
- Pic de guimauve fleur d'oranger et pomelos
- Tartelette lunch aux poires

LES GALETTES (1 part équivalent 2 pièces)

- Galette frangipane 
- Galette chocolat

PRIX PAR PERSONNE HT                             35,00 €                               

* Photo l’Affiche non contractuelle

VOEUX

COCKTAIL GALETTE
« 14 pièces »

8 pièces salées, 4 pièces sucrées,

1 part de galette

LES BOISSONS

Les Softs : par personne HT                                3,00 €
- Eau minérale plate ou gazeuse 

- Jus de fruits

Les Alcools : par personne HT                             4,00 €
- Cidre

ART DE LA TABLE:             10,00 € 
- Buffet, nappe, verrerie, assiettes de présentation.

TOTAL HT pour 40 personnes        2540,00 €                       
Par personne  HT                                         63,50 € 

POUR VOTRE ÉVÈNEMENT :

1 maître d’hôtel 280,00 €
1 livraison et reprise                                          180,00 €

Sublimez votre réception :
Le champagne en option                        4,00 €  
1 bouteille pour 6 pers / 1 flûte par pers
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