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Le printemps-eté marque toujours un nouveau souffle. Une envie de fraicheur, de légérete et de convivialité
retrouvee autour de la table. Pour cette nouvelle saison, L'Affiche fait évoluer sa carte avec la volonte de
proposer une offre plus moderne, plus genéreuse et toujours adaptee aux temps forts de l'entreprise.

La premiere nouveauté majeure : notre gamme salades prend la place des sandwiches. Plus fraiches,
plus gourmandes et plus complétes, elles ont ete imaginees comme de veritables recettes signature. Des
associations de saison, des textures variees, des assaisonnements travailles.. Une alternative equilibrée et
savoureuse pour des pauses dejeuner dynamiques et actuelles.

Autre nouveaute phare de la saison : l'arrivee de la gamme "Boite a Chapeau”. Pensée pour repondre au
besoin croissant de partage en entreprise, elle transforme les moments collectifs en expéeriences conviviales
et élegantes. Faciles a disposer et géenéreuses ces boites favorisent 'échange, la spontanéite et le plaisir d'étre
ensemble.

Avec cette carte Printemps-Eté, L'Affiche affirme sa volonté d'accompagner vos temps de travail comme vos
temps forts, en conjuguant qualite, creativite et sens du collectif. Nous sommes heureux de vous presenter
cette nouvelle saison, et impatients de la partager avec vous.

Fabriqués par des chefs
Emballage recyclable
—
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Entreprise solidaire Recettes de saison
et inclusive et de qualité
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INFORMATIONS DE LA COMMANDE A LA LIVRAISON

PASSEZ COMMANDE

Ouvert du Lundi au Vendredi de 8h a 17h30
- Sur notre site internet laffiche.fr

- Par téelephone au 01 76 64 14 36

- Par mail : plateauxrepas@laffiche.fr

Pour vos commandes de plateaux repas la veille pour le lendemain : avant 16h

Pour vos commandes le week-end dernier délai le jeudi avant 16h
Pour vos commandes les jours feries dernier délai l'avant-veille avant 16h

CHOISISSEZ VOTRE MOMENT
DE LIVRAISON

Pour vos commandes passeées la veille avant 16h .
Pour le petit-déjeuner sur Paris (pour les autres villes, nous consulter) :
créneau de livraison d'1h : horaire de livraison 7h30-8n30 ou 8h30-9h30
Pour le déjeuner : créneau de livraison de 2h : horaire de livraison 10h-12h
ou 11h-13h
Pour le diner :créneau de livraison de 2h : horaire de livraison 15h-17h

Tarifs pour Paris

Nouveau : A partirde 250€ HT d’achat, les frais de livraison vous seront offerts.

Du lundiau samedi: 27,90 €HT - 30,69 €TTC
Les dimanches et jours feries : 53 €HT - 58 30 €TTC

Pour les autres villes, nous consulter.

Dates de disponibilité des plateaux au plus proche de la saison

Collection printemps été : a partir du 7 avril 2026
Collection ephémere en faim: du 7 avril au 4 mai 2026
Collection éphémere salade : 5 mai au 8 juin 2026

l

FACE A L’IMPREVU
COMMANDER LE
JOUR MEME

Sur le site web laffiche.fr
Commandez le jour méme de votre livraison
(Jours ouvrés) Sans avoir besoin de créer un compte
client. Paiement par CB

Par teléphone ou par mail
Commandez le jour méme
jusqu'a 11h (jours ouvrés)

offre uniquement en Derniére Minute

LAFFICHE.FR

RAR T e v L

Collection éphémere eélégance : du 9 juin au 6 juillet et du 9 septembre au 5 octobre 2026
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MIEUX VOUS REPERER

Vegan ctos
lactose

Week-end Derniére minute Délai de commande
Selectionde Sélection de plateaux-repas la veille avant 16 (jours ouvres) \/G
plateaux-repas disponibles le acommander jusqu'a 11n la veille avant 12h (jours ouvrés)
week-end et les jours feries le jour méme de votre livraison lavant-veille avant 17 h (jours ouvres)

(selon disponibilites) Faible teneur Végetarien

en gluten

Retrouvez l'origine de nos viandes sur le bon de livraison et la liste des allergenes sur le site laffiche fr
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PLATEAU-REPAS

FLFGANCE

Tout le chic de la gastronomie francaise servie dans un coffret

elegant et pratique. Dégustez entree, plat, selection de fromages
affinés et desserts dignes d'un repas haut de gamme.

Inclus : un verre en verre, des couverts en inox et une serviette.

L'AFFICHE



COMME AU RESTAURANT ET 100% RECYCLABLE

£

L'AFFICHE



»

MENU PRINTEMPS-ETE

»

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilitée

ESCALOPE DE
SAUMON, CONDIMENT
CAROTTE A LA
PISTACHE

ENTREE
Salade de melon, concombre et menthe fraiche

PLAT
Escalope de saumon, salade de lentilles Beluga,
duo de céleri et condiment carotte a la pistache

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Entremet fraise et basilic

36€HT
39,60€TTC

Derniere minute

38,560€HT
42,35€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
et d'une gourmandise fabriquee en France.
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

FILET
DE POULET
ROTI

ENTREE
Salade de tomates anciennes et huile au persil

PLAT
Filet de poulet roti, boulghour aux legumes
et creme au curcuma

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Tarte chocolat framboise

33€HT
36,30€TTC

Derniére minute

36€HT
39,60€TTC

WK || 29

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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MENU PRINTEMPS-ETE
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

QUASI DE VEAU

AN

A L"HUILE DE
NOISETTES

ENTREE
Tagliatelles de duo de courgettes,
tartare de brocolis a la ricotta

PLAT

Quasi de veau rosé, mousseline de petits pois

et duo d'asperges blanches, copeaux d'asperges
vertes a 'huile de noisette

Sélection de nos fromages affinés
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37€HT
40,70€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilitée

FILET DE COLIN
ET COULIS

DE PEQUILLOS
ENTREE

Salade de lentilles corail aux légumes croquants
et graines aux canneberges

PLAT
Filet de colin, legumes grilles,
coulis pequillos et roquette

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Panna Cotta a la griotte

33€HT
36,30€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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MENU PRINTEMPS-ETE

12

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

ENTREE
Taboulé de mais aux legumes et cremeux pesto

PLAT
Tataki de bceuf, sauce chimichurri,
houmous au parmesan

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Baba sans gluten et fruits rouges

37€HT
40,70€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur sans gluten

et d'une gourmandise fabriquée en France.
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

ENTREE
Salade de carottes chermoula
et graines de courges

PLAT
Curry de legumes au lait de coco, pommes
grenailles et chou romanesco

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Compotee de mirabelles
et crumble coco

30€HT
33€TTC

Derniere minute

33€HT
36,30€TTC

VG || WK || Y

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE

P

J11-SdWAINTdd ANAIN

v



»

»

MENU PRINTEMPS-ETE
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MENUS CAPSULES

la veille avant 16h
selon disponibilité

@ DELAI DE COMMANDE

DU 9 JUIN AU 6 JUILLET

DAURADE,
VIERGE AUX
TOMATES

ET OLIVES

ENTREE

Salade de pommes grenailles, creme de yaourt
a la moutarde au mout de raisin, pickels
d'oignons rouges, barbe de capucin

PLAT
Tian de daurade aux legumes grilles
et vierge aux tomates et olives

Sélection de nos fromages affinés

DESSERT
Tarte myrtille

37€HT
40,70€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.
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DELAI DE COMMANDE

la veille avant 16h
selon disponibilite

DU 9 SEPTEMBRE
AU 5 OCTOBRE

BALLOTINE DE
SAUMON LAQUE
TERIYAKI

ENTREE
Crostini sardine
caponata aux epines vinettes

PLAT
Ballotine de saumon laqué, sauce teriyaki, salade
de soba a l'huile de sésame

DESSERT
Tarte a la framboise

37€HT
40,70€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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PLATEAU-REPAS

ENFAIM

La gamme ENFAIM privilegie un excellent rapport qualitée/prix
grace a des produits authentiques et de qualité.

Travailles comme dans le bistrot de votre quartier. Inclus : un
gobelet, des couverts en bambou et une serviette.

L'AFFICHE
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ZERO PLASTIQUE

100 %

7

L’ AUTHENTICITE

17
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MENU PRINTEMPS-ETE

»

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

OULET ET
AUCE AUX
HAMPIGNONS

O W™

ENTREE
Salade de conchiglie facon risotto

PLAT
Poulet, sauce aux champignons
et pommes grenailles

DESSERT
Tiramisu a la péche

23€HT
25,30€TTC

Derniere minute

26€HT
28,60€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

ENTREE
Gaspacho de tomates et brunoise de concombre

PLAT
Vapeur de cabillaud, salade de fusilli aux
shitakes, sauge et crumble noisette

DESSERT
Muffin a la myrtille

26€HT
27,50€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

FILET
DE LIEU NOIR
ET AIOLI

ENTREE
Salade de lentilles aux carottes,
vinaigrette au sesame et soja

PLAT
Aioli de filet de lieu,
medley de legumes et orge perlee

DESSERT
Yaourt grec, gelée d'abricot et corn flakes

23€HT
25,30€TTC

Dernieére minute

26€HT
28,60€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE



DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

AIGUILLETTES
DE CANARD
AU SATAY

ENTREE
Salade de tomates,
mozzarella au pesto

PLAT
Aiguillette de canard au satay,
riz et brocolis rotis

DESSERT
Clafoutis coco griotte

23€HT
25,30€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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MENU PRINTEMPS-ETE

»

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité
POKE BOWL
VEGAN
ENTREE
Taboulé de quinoa rouge
et sauce melasse epicee
PLAT
Poké bowl riz aux épices,
medley de légumes
DESSERT
Cheese-cake vegan a la fraise
21€HT
23,10€TTC
Derniere minute
24€HT
26,40€TTC
Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur
29 et d'une gourmandise fabriquee en France.
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DELAI DE COMMANDE

la veille avant 16h
selon disponibilite

DU 7 AVRIL AU 4 MAI

CREVETTES
SAUTEES AU
CURRY

ENTREE
Veloute de petits pois a la menthe poivree
et copeaux de parmesan

PLAT
Crevettes sautées au curry,
raita de concombre aux petits pois

DESSERT
Moelleux aux abricots

25€HT
27,50€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

et d'une gourmandise fabriquee en France.

L'AFFICHE
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GAMME

SALADE

Fraiches, genéereuses et savoureuses, Nnos nouvelles Salades sont
concoctées pour transformer vos pauses dejeuner en moments
gourmands. Chaque recette met en valeur des produits de saison
sélectionnes avec soin. Cette saison, elles sont presentées dans un
sac en coton reutilisable, pratique, esthétique et écoresponsable,
pour un dejeuner facile a emporter et durable.

L'AFFICHE



NOMADE ET GOURMAND 100% RECYCLABLE
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MENU PRINTEMPS-ETE
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

SALADTE
CAESAR

PLAT

Salade caesar au poulet croustillant
Fau 50cl

DESSERT

Muffin a la myrtille

T19€HT
20,90€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnes d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

L'AFFICHE



MENU PRINTEMPS-ETE

DELAI DE COMMANDE
la veille avant 16h
selon disponibilité
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PLAT

Salade waldorf au thon snacke

Eau 50cl

DESSERT
Tiramisu a la péche

20€HT

22€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnés d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

27
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h
selon disponibilité

SALADE
AUX LEGUMES
GRILLES

PLAT
Salade estivale aux légumes grilles

Fau 50cl

DESSERT
Yaourt grec, gelée d'abricot et corn flakes

18€EHT
19,80€TTC

Nos plateaux-repas sont accompagnes d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

L'AFFICHE



MENU PRINTEMPS-ETE
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PLAT

Salade de boulghour pois chiches
féta sauce melasse de grenade

Eau 50cl

DESSERT
Moelleux aux abricots

18€EHT

80€TTC

4

19

VG

Nos plateaux-repas sont accompagnes d'une boule de pain Bleu-Blanc-Coeur

29
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BOITES

A CHAPFAUX

Trois univers gourmands sont a decouvrir . Voyage au coeur

de 'ltalie, pour un tour d'ltalie savoureux et genereux ; Voyage
mediterranéen, qui met a l'honneur les saveurs fraiches et
ensoleillées du bassin mediterranéen ; et enfin Ecrin de gourmandise
et fraicheur, une sélection sucrée pour terminer sur une note legere
et festive.

Chaque boite est concue pour 12 personnes et rassemble des
recettes elaborées par nos chefs a partir de produits de saison
soigneusement selectionneés. Une maniere simple et raffinee de
partager, celebrer et se regaler au bureau.

“Livré avec : des cuilleres en bambou, des pinces en bambou,
des petites assiettes en pulpe

L'AFFICHE



LA CONVIVIALITE PARTAGEE 100% RECYCLABLE
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Pour 12 personnes

VOYAGE
AU CCEUR
DE L’ITALIE

Briochin chévre olive taggiasche
Focaccia rillettes aux sardines
Léegumes grillés

Tomates et mozzarella au pesto
Poivrons farcis

Charcuterie italienne

Tapenade aux champignons
Pecorino pepato

Olives Taggiasche

Foccacia et gressins

L'AFFICHE

174€HT
191,40€TTC

Prix a la personne

14,50€HT
21,03€TTC

DELAI DE COMMANDE
'avant-veille avant 16h
selon disponibilité




DELAI DE COMMANDE
@ 'avant-veille avant 16h

selon disponibilité

Pour 12 personnes

VOYAGE
MEDITERRANEEN

186€HT
204,60€TTC

Prix 4 la personne

15,50€HT
17,05€TTC

L'AFFICHE

Mini pain pita a la grecque
Briochin poulet fume et caviar d'aubergine
Feuilles de vigne farcies
Falafels

Halloumi grillé

Chou-fleur roti au paprika
Houmous

Tzatziki

Caviar d'aubergines
Olives Kalamata

Pain pita

33
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Pour 12 personnes

Melon

Fraises

Pate de fruits a 'abricot

Pate de fruits a la fraise
Guimauve a la fleur de sureau
Guimauve a la fraise

Cookie chocolat et noisette
Diamant au chocolat et fleur de sel
Madeleine aux framboises
Cookie aux pistaches
Diamant a la vanille
Madeleine

L'AFFICHE

145€HT
159,50€TTC

Prix 4 la personne

12,08€HT
13,29€TTC

DELAI DE COMMANDE
l"avant-veille avant 16h
selon disponibilité







36

FORMULES

A PARTAGER

Cocktail dinatoire, lunch, pause, gouter.. Cette gamme repond a tous
VOS besoins de reception, a tout moment de la journée | Choix des
mets, nombre de pieces par convive.. Nous avons pense a tout pour
faire de votre reception un moment convivial et gourmand.

Des formules cocktail clés en main afin de vous faciliter la vie.

L'AFFICHE



VOS RECEPTIONS 100% RECYCLABLE
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MENU PRINTEMPS-ETE
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L'AFFICHE

DELAI DE COMMANDE
@ "avant veille avant 12h
selon disponibilité

FORMULE
L’ AFTERWORK

Planche mixte

Jambon de Bayonne, rosette, Comte,

Camembert, legumes et accompagnements

(pain, sauce aux herbes, fruits, beurre et cornichons)

Coffret Bao et briochin
Bao au boeuf confit, miel soja et pickles de legumes
Briochin au charbon tartare de brocoli a la ricotta

Coffret Clubs sandwiches
Club au pastrami
Club au tartare d'écrevisses

Cake aux tomates, féta et olives
Coffret Brioché
Briochins poulet fumeé et caviar d'aubergines

Mini navette au charbon vegetal, shitakeés et brocoli

Coffret Sablé aux légumes du soleil

285€HT
313,50€TTC

Prix 4 la personne

35,63€HT
39,19€TTC



DELAI DE COMMANDE
@ 'avant veille avant 12h
selon disponibilité

COC
E

KTAIL
APERITIF

Coffret Garden & sea

Mini moelleux mascarpone, pesto et tomate rotie

Mini bonbon de betterave et radis, créeme a la truffe 0,1% (Tuber
aestivum)

Blini aux crevettes et bouillon de crustaces

Pic de saumon gravlax, betterave chioggia et pomme granny

Coffret Grand large

Quenelle de poisson au citron et carotte marinee

Bouchée de céleri rave, mi-cuit de thon au s€same

Cornet vegetal de houmous, pois gourmand, olive, carotte

Pic de patate douce, croquant de pois gourmand, houmous et sa
graine de courge

150€HT
165€TTC

Prix a la personne

18,756€HT
20,63€TTC

L'AFFICHE

Pour 8 personnes
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MENU PRINTEMPS-ETE
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Pour 8 personnes
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L'AFFICHE

DELAI DE COMMANDE
l"avant veille avant 12h
selon disponibilité

POISSON



V4

DEJEUNER
A PARTAGER
VIANDE

Coffret Equilibre gourmand

Pic radis aux 3 poivres, noix pecan & confiture mirabelle au safran
Brochette de bonbon de tomate au basilic

Tacos de tartare de dinde et paprika fumé

Opéra de paleron de boeuf, frégola et confit de tomate

Coffret Orechiette
Bodegas Orecchiettes facon risotto

Coffret Filet de poulet
Filets de poulet a la creme curcuma

Planche de fromages
Assortiment de fromages francais et accompagnements
(pain, fruits et beurre)

Coffret Tiramisu
Bodegas Tiramisu a la péche

Coffret Gourmandises
Tourbillon de fruits rouges
Sablé alarhubarbe
Tartelette Péche

Tartelette chocolat et tonka

Boules de pain, assiettes en pulpe de canne et kits couverts

325€HT
357,50€TTC

Prix a la personne

40,63€HT
44,69€TTC

N

D
A P

EJEUNE
ARTAGE
POISSO

Z 10 X

Coffret Garden & sea

Mini moelleux mascarpone, pesto et tomate rotie

Mini bonbon de betterave et radis,

creme a la truffe 0,1% (Tuber aestivum)

Blini aux crevettes et bouillon de crustaces

Pic de saumon gravlax, betterave chioggia et pomme granny

Coffret Lentilles
Bodegas Lentilles aux carottes

Coffret Saumon
Escalopes de saumon, condiment carotte et pistache

Planche de fromages
Assortiment de fromages francais et accompagnements (pain, fruits
et beurre)

Coffret Macaron XL
Macarons creme a la pistache et framboise

Coffret Gourmandises
Tourbillon de fruits rouges
Sablé a larhubarbe
Tartelette Péche

Tartelette chocolat et tonka

Boules de pain, assiettes en pulpe de canne et kits couverts

340€HT
374€TTC

Prix a la personne

42,50€HT
46,75€TTC

L'AFFICHE
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MENU PRINTEMPS-ETE
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Pour 8 personnes

L'AFFICHE

DELAI DE COMMANDE
@ l"avant veille avant 12h
selon disponibilité

V4

D EJ

EUNER
A PAR

TAGER

Coffret Grand large

Quenelle de poisson au citron et carotte marinee

Bouchée de céleri rave, mi-cuit de thon au sésame

Cornet vegétal de houmous, pois gourmand, olive, carotte
Pic de patate douce, croquant de pois gourmand, houmous
et sa graine de courge

Coffret Harmonie
Mini cookie mozzarella tomate basilic
Galette de riz sobacha, tomate et pesto

Planche de la mer
Saumon fume et mariné, poulpe grillé, sardines a 'huile
et accompagnements (pain, citron, sauce gravlax et beurre)

Coffret T&M
Bodegas Salade de tomates mozzarella au pesto

Coffret Fingers
Finger framboise
Finger mure
Finger myrtille

Boules de pain, assiettes en pulpe de canne et kits couverts

337€HT
370,70€TTC

Prix a la personne

42,13€HT
46,34€TTC
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NOITRE OFFRE
COCKTAIL

Cocktail dinatoire, lunch, pause, gouter.. Cette gamme repond a tous
VOS besoins de reception, a tout moment de la journée | Choix des
mets, nombre de pieces par convive.. Nous avons pense a tout pour
faire de votre reception un moment convivial et gourmand.

Des formules cocktail clés en main afin de vous faciliter la vie.

L'AFFICHE
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(Lockiloil sale

DELAI DE COMMANDE
@ ’avant veille avant 16h
selon disponibilité

COFFRET EQUILIBRE
GOURMAND

Tacos de tartare de dinde Pic radis aux 3 poivres, Noix
et paprika fumé pecan & confiture mirabelle
Opéra de paleron de boeuf, Brochette de bonbon de
fregola et confit de tomate tomate au basilic

93€HT

102,30€TTC

COFFRET GARDEN & SEA

Blinis a la crevette Mini moelleux,

et bouillon de crustaces creme de mascarpone,
Pic de saumon gravlax, pesto et tomate rotie
betterave chioggia Mini bonbon de betterave
et pomme granny et radis, creme a la truffe
99€HT

108,90€TTC

COFFRET GRAND LARGE

Quenelle de poisson Cornet vegetal de houmous, pois

au citron et carotte marinée gourmand, olive, carotte (vegan)

Boucheée de celeri rave, Pic de patate douce, croquant de

mi-cuit de thon au sesame pois gourmand, houmous et graine
de courge

97€HT

106,70€TTC

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
"avant veille avant 16h
selon disponibilité

25 piéeces
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COFFRET
EVASION

ingot de saumon gravlax,

L
concombre et pickles
d'oignon rouge

65€HT
71,50€TTC

COFFRET
HARMONIE

' Mini cookie mozzarella

tomate et basilic

74€HT
81,40€TTC

COFFRET
FOCCACIA

Club dinde et tapenade
aux champignons

46€HT
50,60€TTC

L'AFFICHE

DELAI DE COMMANDE
@ ’avant veille avant 16h
selon disponibilité

Rice box houmous a l'ail noir
et feve de soja

Galette de riz sobacha,
tomate et pesto

ET CLUB

Focaccia Raita,
concombre, epinard et tomate
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DELAI DE COMMANDE
'avant veille avant 16h
selon disponibilité

G

Wrap vegetarien
facon Cesar

74,80€TTC

COFFRET GOURMAND
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Roll de concombre,

Galette de riz sésame,

boeuf fumeé et houmous

oulet cremeux, carotte

t pistache

O o

6EHT
94,60€TTC
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DELAI DE COMMANDE
@ 'avant veille avant 16h
selon disponibilite

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Assortiment de charcuteries : Jambon de Bayonne, rosette, saucisson

| sec, paté et accompagnements (pain, beurre et cornichons)

85€HT
93,50€TTC

NCHE DE CHARCUTERIE
EUF

Assortiment de charcuterie de bceuf : Bresaola, cecina, pastrami et
accompagnements (pain, moutarde, pickles et beurre)

88€HT
96,80€TTC

PLANCHE DE FROMAGE

Assortiment de fromages francais (pain, fruits et beurre)

83€HT
91,30€TTC

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
'avant veille avant 16h
selon disponibilite

PLANCHE DE CHIFFONNADE

Assortiment de chiffonnade de jambons : Jambon de Bayonne, jambon
de Parme, jambon Serrano (pain, pickles, tomates et beurre)

85€HT
93,50€TTC

PLANCHE DE LA MER

Assortiment de produits de la mer : Saumon fumeé et maring, poulpe
grille, sardines a l'huile (pain, citron, sauce gravlax et beurre)

88€HT
96,80€TTC

PLANCHE MIXTE

Assortiment Jambon de Bayonne, rosette, Comté, Camembert, légumes (pain, sauce
aux herbes, fruits, beurre et cornichons) de crudités, fromages et charcuteries

85€HT
93,50€TTC

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
'avant veille avant 16h
selon disponibilite

G

40€HT
44€TTC

COFFRET LEGUMES GRILLES

! Bodega legumes grillés, coulis piquillos et roquette

50€HT
55€TTC

COFFRET
FILET DE POULET

Poulet a la creme au curcuma

50€HT
55€TTC

L'AFFICHE



DELAI DE COMMANDE
@ 'avant veille avant 16h
selon disponibilite
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Bodega orechiette facon risotto

46€HT
50,60€TTC

COFFRET DE LENTILLES

Bodega lentilles aux carottes, vinaigrette sesame soja

28€HT
30,80€TTC

COFFRET T&M

Bodega salade de tomates mozzarella au pesto

42€HT
46,20€TTC

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
‘ﬁ @ ["avant veille avant 16h
\._._, selon disponibilité
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4 sinasnnnnste COFFRET DE SAUMON
:f L5555 Saumon condiment carotte pistache

HEDRNNY [736HT

ae 80,30€TTC

QUICHE AU SAUMON

Quiche au saumon, cresson et ail des ours

V At th
FEEE R R R R

TNET asent

EEEREEERER 48,40€TTC
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DELAI DE COMMANDE
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DELAI DE COMMANDE
@ ’avant veille avant 16h
selon disponibilité

CWW
(CRRTeE e COFFRET

DELICE & CHOCOLAT

Sablé tout chocolat
Bonbon chocolat noir
Mendiant

Caissette vanille huile olive

163€HT
179,30€TTC

COFFRET INSTANT FRUITE

Sablé fraise rhubarbe
Pic guimauve framboise
Fraise fleur d'oranger
Tartelette abricot bleuet

155€HT
170,50€TTC
(30 pieces. T COFFRET MINIS CUP CAKES

VG

Mini cup cakes pistache
Mini cup cakes oréo
Mini cup cakes citron

6O€EHT
75,90€TTC

COFFRET FINGERS ET FINANCIERS

Fingers tartelette cappucino

Fingers tartelette gianduja

Mini financiers et ganache a la vanille
Mini financiers et ganache au praline

85€HT
93,50€TTC

L'AFFICHE
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DELAI DE COMMANDE
"avant veille avant 16h
selon disponibilité
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DELAI DE COMMANDE
@ l’avant veille avant 16h
selon disponibilité

FHENHEINCENNSY COFFRET FINGERS

Finger framboise
Finger mure

B - % Finger myrtille
=ERiil 118€HT
AL awmw 12080€TTC

"COFFRET PICS DE FRUITS

Pics de fruits frais de saison

 A8EHT
52,80€TTC

COFFRET MACARON XL

Macaron creme a la pistache et framboise

T TR Lt RN 46EHT

e asassssasEEEs SR RRRRRR 50 50cTTC

L'AFFICHE






DELAI DE COMMANDE
'avant veille avant 16h
selon disponibilite
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DELAI DE COMMANDE
@ 'avant veille avant 16h
selon disponibilité

S LLLST Yaourt grec, gelee d'abricot et corn flakes

GRTTLL LI g3enT
AT TEIIR bbb 36,30€TTC

COFFRET CLAFOUTIS

' Clafoutis coco griotte

31€HT
34,10€TTC

COFFRET
GHEREEN L e TARTE CHOCO

=it FRAMBOISE

(? EEEEEEENEERERY 54€HT

rese s st PERRRITIIIIINNNANNAN  50.40eTTC

L'AFFICHE

COFFRET YAOURT GREC
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DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 12h
selon disponibilité

COFFRET MOELLEUX

Mini financier a la vanille et amandes
Mini brownie aux Noix

Fondant choco amarena

Mini moelleux framboise

Mini moelleux vegan mirabelle

56€HT
61,60€TTC

OITE DE MACARONS
HOCOLAT ET VANILLE

27€HT
29,70€TTC

BOITE DE MACARONS
FRAMBOISE ET PISTACHE

27€HT
29,70€TTC

L'AFFICHE



G

VG

DELAI DE COMMANDE
la veille avant 12h
selon disponibilité

BOITE A CANNELES

Boite 8 Cannelés bordelais

20€HT
22€TTC

COFFRET DE VIENNOISERIES

Mini-chaussons aux pommes
Mini-croissants

Mini-pains aux raisins
Mini-pains au chocolat

23€HT
25,30€TTC

L'AFFICHE

63

P

J11-SdWAINTdd ANAIN

v



DELAI DE COMMANDE
la veille avant 12h
selon disponibilité
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COFFRET FETE FORAINE
ATEAU DE VOYAGE
LA PISTACHE

COFFRET SOUVENIRS
D’ENFANCE

ini beignet

3€EHT
47,30€TTC
M
Mini donuts
39€HT
14€HT
15,40€TTC
16€EHT
17,60€TTC

42,90€TTC
Gateau de voyage a la pistache (couteau inclus

Gateau de voyage au chocolat (couteau inclus)

AU CHOCOLAT
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PETTTS-DEJ & PAUSES

C'est le moment de la journée au cours duguel vous retrouvez
VoS collegues ou déemarrez une reunion client..

Pour qu'il soit parfaitement reussi, agrementez-le de delicieuses
gourmandises sucrees, accompagnees de jus de fruits et/ou
d'une boisson chaude. Inclus : verres, serviettes, thermos

66
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LA GOURMANDISE 100% RECYCLABLE
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LES OFFRES PETITS-DEJEUNERS

68

Pour environ 8 personnes

FORMULE
PETIT-DEJEUNER
JOVIAL

Gateau de voyage au chocolat

Coffret Pics de fruits frais

Coffret Moelleux : Mini financier a la vanille & amandes, Mini brownie
aux noix, Fondant choco amarena, Mini moelleux framboise, Mini
moelleux mirabelle

Jus d'orange Nectars de Bourgogne 75cl

Eau Evian 75c¢l

Thermos de café équitable 1L

Thermos d'eau chaude 1L

Serviettes, sticks de sucre roux, coupelles de creme, sachets de thé
et gobelets

Prix a la personne

148€HT 18,50€HT
162,80€TTC  20,35€TTC

L'AFFICHE

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 12h
selon disponibilité

Pour environ 8 personnes

FORMULE

PETIT-

REGRE

DEJEUNER
SSIF

Gateau de voyage a la pistache

Coffret Pics de fruits frais

Coffret Souvenirs d'enfance : Mini beignet, Cannelé bordelais
Jus d'orange Nectars de Bourgogne 75cl

Fau Evian 75c¢l

Thermos de café equitable 1L

Thermos d'eau chaude 1L

Serviettes, sticks de sucre roux, coupelles de creme,
sachets de the et gobelets

159€HT
174,90€TTC

Prix 4 la personne

19,88€HT
21,86€TTC



23€HT

DELAI DE COMMANDE
@ la veille avant 16h 16 piéces
selon disponibilite 7w A TP '- 25,30€TTC

PLATEAU VIENNOISERIES

4 mini-chaussons aux pommes 4 Mini-pains aux raising
4 mini-croissants 4 mini-pains au chocolat

B6€EHT
61,60€TTC

COFFRET
MOELLEUX

Mini financier a la vanille et amandes
Mini brownie aux Noix

Fondant choco amarena

Mini moelleux framboise

Mini moelleux vegan mirabelle

Pour environ 8 personnes

B O X ] Pour environ 8 personnes 20€HT
PETIT-DEJEUNER

22€TTC
ACCESS

- 16 mini-viennoiseries (8 croissants et 8 pains au chocolat)

-1 jus d'orange Nectars de Bourgogne (75 cl)

-1 eau Evian (75¢l)

- 1 thermos de café Fuerte equitable (11) et 1T thermos d'eau chaude (11)
- 16 gobelets en carton

-8 mélangeurs en bois - -
- Serviettes, sticks de sucre roux, coupelles de creme, BOX THE Oou CAFE
sachets de the et de café decafeine

1 thermos de café Fuerte equitable
- 8 gobelets en carton . 8 sachets de thé
70€EHT -8 melangeurs en bois o -8 gobelets en carton
77€TTC - 8 sticks de sucre -8 melangeurs en bois
- 8 coupelles de creme - 8 sticks de sucre

' Servieties en papier - Serviettes en papier

-1 thermos d'eau chaude

69
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LA BOUTIQUE

ETUI 12 FLUTES
a champagne en verre

GOBELETS
en carton
par 100

VERRES
en verre
par 6

ETUI DE VERRES
12 verres a vin
en verre

ETUI DE SERVIETTES
100 serviettes en ouatose
blanches - 20x20

NAPPE INTISSE
blanche 1.6x2.4m

ETUI A COUVERTS
(écorce de bambou)
individuel

BOULE DE PAIN
INDIVIDUELLE
SUPPLEMENTAIRE

L'AFFICHE

SAC ISOTHERME
et gel pack pour le maintien
de la chaine du froid
(max 4 coffrets)

TIRE-BOUCHON

PINCE
en bambou
par 20

ASSIETTES
en fibre de canne
par 10

SAC POUBELLE
1301

GOBELETS
par 10

KIT COUVERT INOX

Elegance

Sous reserve des stocks disponibles




LA CAVE

Pour profiter pleinement de votre repas, accompagnez-le d'un bon vin dont 'ardbme se mariera harmonieusement avec ses saveurs :
+ un vin rouge tendre et fruité (Luberon, Ventoux et Valencay Griottes) avec la volaille

- un vin plus structuré (Blaye Cotes de Bordeaux) pour une piece de boeuf
- un vin blanc onctueux et expressif (Luberon et Bordeaux) associé au poisson cuit et plutot jeune et frais (Chablis) pour le poisson cru..

Z er e HT TTC

VINS ROUGES 75 cl

Luberon rouge AOC, Marrenon bio 12 00€ 14,40€
Blaye Cotes de Bordeaux AOC, Chateau La Rose Bellevue 13.00€ 15 60€
Ventoux AOC, Marrenon Capella 13,00€ 15I6O€
Valencay Griottes AOC, Domaine des Moreaux 16,00€ 19120@
VIN ROSE 75 cl

Lubéron rose AOC, Marrenon bio 12 00€ 14 40€
VINS BLANCS 75 cl

Lubéeron blanc AOC, Organic bio 12 00€ 14 40€
Bordeaux AOC, Roquefortissime 14,00€ 161806
Riem Becker (75 cl) 37,00€ 44,40€
g Lere

Biere Gallia Paris - LAGER Blonde maltée 33c¢l 5,00€ 6,00€

Z es éﬂ/f/&%& My

JUS DE FRUITS NECTARS DE BOURGOGNE

Vittel 60 cl 3,00 € 317 € LE GOUT DE L'AUTHENTICITE

San Pellegrino 50 cl 300 € 317 €

Evian 756 cl 5,00 € 5,28 € Jusd'orange 76¢cl-900 € HT-960€ TTC

San Pellegrino verre 75c¢l 5,00 € 528 € Jus de pamplemousse 75 cl-9,00 EHT -9,60 € TTC
Coca-Cola 33 ¢l 300¢€ 317 € Jusde pomme /5¢cl-9,00 € HT -9,60 € TTC
Coca-Cola zéro 33 cl 300 € 317 € Nectar de péche BIO 76 ¢cl-900 € HT-9,60€ TTC
Coca-Cola 1.25L (pet) 700 € 739 € Nectar d'abricot BIO 76 ¢l-9,00 € HT -9,60 € TTC

L"abus d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec modéeration.
Toutes les commandes d'articles de la Boutique et de la Cave doivent

étre ac-compagnees de references alimentaires presentes dans les pages préecéedentes.
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RIEM BECKER

TRAITEUR DEPUIS 1924

L’ART DE CREER DES MOMENTS UNIQUES

Depuis plus de 100 ans, Riem Becker incarne l'excellence de la gastronomie francaise sur les plus grands événements
nationaux et internationaux. Plus qu'un traiteur, nous faconnons des réceptions sur mesure en alliant savoir-faire
culinaire, mise en scene soignee et logistique maitrisee. Chague événement est une creation sur mesure : une
expérience gastronomique qui sublime vos instants les plus precieux. De la scéenographie a l'art de la table,

Nous concevons des réceptions uniques en harmonie avec votre identité. Nos chefs, toujours a l'affut des
tendances et soucieux de l'authenticité des saveurs, sélectionnent les meilleurs produits de saison pour

creer des plats audacieux et raffines. Que ce soit pour un cocktail dinatoire a 'occasion d'un seéminaire, un

déjeuner de direction ou un buffet convivial entre collaborateurs, Riem Becker vous accompagne avec

exigence et creativite pour une reception reussie.

riembecker.fr
01496014 15 /
contact@riembecker.fr |

RIEM BECKER, \
RESTAURATION DEDIEE
AUX PROFESSIONNELS

Avec une expertise reconnue dans la restauration evenementielle, Riem Becker propose une offre
spécifiguement congue pour les professionnels de la restauration.

Nous mettons a disposition une gamme de recettes packagees ou non logotes, garantissant une prestation
haut de gamme, flexible et adaptée a vos besoins.

Nous accompagnons les restaurants, hotels et organisateurs d'événements en fournissant des plats
soigneusement prepares, elabores avec des produits de saison et penses pour une mise en place rapide et
efficace. Avec ou sans maitre d'hotel, présentés en plateaux ou en échelles, Nos repas sont penses pour s'adapter aux
exigences de votre activité. Faites appel a notre expertise pour offrir a vos clients une expéerience culinaire irreprochable.
Entantgue partenaires engages, Nous mettons touten ceuvre pour vous aider a les satisfaire pleinement, en garantissant
un service fluide, réactif et a la hauteur de leurs exigences.

EVENEMENTIEL EN NEUTRE
commandes@riembecker fr
Tel 01451506 84

L'AFFICHE




RILM BECKER
L'EXPRESS

RIEM BECKER EXPRESS,

LA SOLUTION CLE EN MAIN
POUR VOS EVENEMENTS
EN 48H CHRONDO

Pour les entreprises soucieuses de simplifier 'organisation de leurs événements, dans un délai court,

tout en garantissant une expérience de qualité a leurs invites. Nous proposons des solutions traiteur clé

en main, incluant, selon vos besoins, le matériel et le personnel de service, afin de vous permettre de

VOUS concentrer pleinement sur vos clients et collaborateurs. Que ce soit pour une réunion de codir,

un moment festif entre collaborateurs, un déjeuner client ou un séminaire, NOUS VOUS garantissons une
~ prestation, alliant qualité et rapidite.

Nos menus, penses pour s'adapter a toutes les exigences, allient saveurs raffinees
et présentation soignee, pour des pauses gourmandes qui marguent les esprits.

Faites de chague instant un moment d’'exception avec Riem Becker.

riembecker fr
01451506 84
commandes@riembecker fr
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NECTARS DE BOURGOGNE
PASSION FRUITS !

C'est a coteé de Beaune que notre entre-prise, fondeée il y a 18 ans, au milieu des
vergers de cassis et des carrés de vigne, propose pres de 80 références de fruits
nectars, jus, confitures, gelées, vinaigres, coulis..

Une nature propice a transformer ces fruits - sans additifs ni conservateurs - en
produits d'exception a deguster a tout moment de la journée, du petit-dej au
cocktail en soiree.

En France et a l'étranger moults épice-ries fines, hotels et restaurants desireux
d'offrir & leurs clients des produits haut de gamme et authentiques, ont déja éte
seduits.

CONTACT

SERVICE COMMERCIAL ET ADV
ass.commerciale@nectars-bourgogne.com
nectars-bourgogne.com

Tel.: 03802142566

L'AFFICHE
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ENVIRONNEMENTAL

Lutte anti-gaspillage alimentaire de la réflexion en amont des portions par personne
et des dons des surplus redistribués aux personnes les plus demunies via
l'association Anatom'’s

100% de nos packagings sont recyclables

Reéduction de nos consommations avec la mise en place d’'un plan de
reduction des consommations energetiques

ECONOMIQUE

Une carte creéative et de qualité qui fait la part belle aux produits de
saison et labellises

Des recettes pour tous : sans gluten, sans lactose, vegan, vegetarien
ACTEUR LOCAL Notre entreprise s'engage depuis septembre 2023

aupres de la ville de Genneuvilliers dans le cadre de la charte « Villes-
Entreprises » pour une ville active et attractive

SOCIAL ET SOCIETAL

Insertion et accompagnement vers 'autonomie de personnes en situation de
handicap
via lESAT Berthier et Le Val Mandé, réinsertion professionnelle via C2D

Transmission du savoir-faire pour les jeunes genérations en contrat d'apprentissage et
dalternance

L'AFFICHE
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RECOMPENSE

Medaille de bronze Ecovadis obtenue en septembre 2024
Certification ISO12121 - La RSE dans l'événementiel

L'AFFICHE

22 MAI

Journée internationale de la diversité biologique

30 MAI AU 5 JUIN

Semaine Européenne du Développement Durable

8 JUIN

Journée mondiale des oceans

15 AU 19 JUIN

Semaine de la Qualite de Vie au Travail

16 AU 22 SEPT

Semaine Européenne de la Mobilite
encourager l'utilisation de modes de transport durables
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RETROUVEZ

TOUTES NOS OFFRES
ET NOS ACTUS

EN 1 CLIC

Commande 24nh/24 77

Paiement par CB securisée

SECURITE
Paiement par CB ou sur facture

SERENITE

Une équipe a votre ecoute : nos téleconseilleres et nos chauffeurs

FLEXIBILITE
Commande 24h/24 sur laffiche fr
Jusqu'a la derniere minute le jour méme

FIABILITE
Livraison 7/7 en IDF jusqu'a a votre salle de reunion

Photos non contractuelles

Riem Becker SAS au capital de 5626 850€ - APE 56217 - N.I.C FR 62 339 738 601 - RCS Créteil 339 738 601 000 55
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Collection Carte printemps été 2026
Disponible a partir du 7 avril
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